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RECETTE

AUTOMNE a8

au curry

Préparation 30 min / Cuisson 12 min / Nmbre de pers. 6

INGREDIENTS |

18 HUITRES HCM 50G DE
+ EAU D’HUITRES 25G DE PARMESAN BEURRE DOUX

100G DE 106

75G FARINE DE BLE CHEVRE FRAIS CURRY EN POUDRE

1 PINCEE DE
10G DE CIBOULETTE FLEUR DE SEL POIVRE

PREPARATION

Pour réaliser le crumble,

1. Mélanger le beurre, la farine, le curry et former une boule de pate.
Rajouter 1 Cuillére a soupe d'eau froide pour lier la péte.
Etaler la pate sur une plaque puis mettre au four & 180°, 8 &
10 minutes.

4 Ecraser le crumble froid pour faire une poudre.

Pour réaliser la créme de chévre,

5 Mélanger le chévre frais, la ciboulette, le curry et la premiére

eau des huitres, puis assaisonner.

6 Vider leau de la coquille puis l'essuyer avant dy déposer le crumble.

Conception graphique: OUTDOO  Recette: Marion Gayot

7 Servir : Rouler I'huitre dans le crumble, puis déposer un peu

de chévre sur le dessus. g
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